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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА
Программа курса технология для 5-8 классов создана на основе следующих нормативных документов:
1. Федеральный закон Российской Федерации N 273-ФЗ от 29.12.2012 г. "Об образовании в Российской Федерации" (ст.2 п.п.9,10, ст.19, 21, ст.32 п.2.6);
2. Приказ Минобрнауки Российской Федерации от 17.12.2010г. №1897 «Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования»;
3. Федеральный  перечень  учебников,  рекомендованных  (допущенных) Министерством  образования и  науки  Российской Федерации  к использованию в  образовательном  процессе  в  общеобразовательных учреждениях, на 2019/2020 учебный год: приказ Министерства просвещения РФ от 28.12.2018 №345 "О федеральном перечне  учебников,  рекомендуемых к использованию при реализации имеющих государственную аккредитацию образовательных программ начального общего, основного общего, среднего общего образования";
4. Федеральный государственный образовательный стандарт основного общего образования;
5. Письмо Минобрнауки России (Департамент государственной политики в сфере общего образования) от 28.10.2015г. №08-1786 «О рабочих программах учебных предметов»
6. Примерная основная образовательная программа образовательного учреждения. Основная школа. – М.: Просвещение, 2011. – 342 с. (Стандарты второго поколения);
7. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ № 189 от 01.01.2001 г. «Об утверждении СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях»
8. ООП ОООМОБУ лицея № 7;
9. Учебный план МОБУ лицея № 7 на 2019-2020 уч. год;
10.Календарный учебный график МОБУ  лицея № 7 на 2019-2020 уч. год.
11. Примерная программа основного общего образования по технологии. Технология: 5-8 классы. М.: Просвещение, 2013. – Стандарты второго поколения.
12. Авторская программа для общеобразовательных учреждений: Технология 5-8 классы / под ред. А.Т.Тищенко, Н.В. Синица, - М.: Вентана – Граф, 2013.

ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА ТЕХНОЛОГИЯ
Основными целями изучения учебного предмета технология в системе основного общего образования являются:
- формирования представлений о составляющих техносферы, современном производстве и распространенных в нем технологиях;
- освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;
- формирование представлений о технологической культуре производства, развитие культуры труда подрастающего поколения на основе включения обучающихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;
-овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми (безопасными) приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами бытовой техники;
- овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для проектирования и создание продуктов труда, ведения домашнего хозяйства;
- развитие у обучающихся познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
- формирование у обучающихся опыта самостоятельной проектно-исследовательской деятельности;
- воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; воспитание гражданских и патриотических качества личности;
- профессиональное самоопределение школьников в условиях рынка труда, формирование гуманистически и прагматически ориентированного мировоззрения, социально обоснованных ценностных ориентаций.



МЕСТО ПРЕДМЕТА ТЕХНОЛОГИЯ В УЧЕБНОМ ПЛАНЕ.

В соответствии с учебным планом программой предусмотрено изучение предмета 2 часа в неделю.
В соответствии с годовым календарным графиком  МОБУ лицея № 7 на 2019-2020 учебный  год,  данная программа по технологии в 2019-2020 учебном году будет реализована  в следующем объёме:5 А – 68 часов, 5 Б – 68 часов, 5 В – 66 часов, 6 А – 68 часов, 6 Б – 68 часов,7А – 60 часов, 7Б – 64 часа, 8А – 33 часа, 8Б – 33  часа.


УМК. Технология. Ведение дома.5 класс: учебник для общеобразовательных учреждений/авторы Тищенко А.Т., Синица Н.В.-М.: Издательский центр «Вентана-Граф»;Технология. Ведение дома.6  класс: учебник для общеобразовательных учреждений/ авторы Тищенко А.Т., Синица Н.В.-М.: Издательский центр «Вентана-Граф»;Технология. Ведение дома.7 класс: учебник для общеобразовательных учреждений/ авторы Тищенко А.Т., Синица Н.В.-М.: Издательский центр «Вентана-Граф»;Технология. Ведение дома.8 класс: учебник для общеобразовательных учреждений/авторы Тищенко А.Т., Синица Н.В.-М.: Издательский центр «Вентана-Граф».

ОРГАНИЗАЦИЯ УЧЕБНО - ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОЙ
И ПРОЕКТНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ.

Существенный вклад в формирование функциональной грамотности вносят многообразные формы учебно – исследовательской и проектной деятельности, обеспечивающие интеграцию урочной и внеурочной деятельности учащихся. 
Формы организации учебно – исследовательской деятельности на урочных занятиях могут быть следующими:
1) урок – исследование, урок-конкурс, урок – защита исследовательских проектов, урок – творческий отчет, урок – рассказ об ученых, урок – экспертиза, урок – круглый стол и др.;
2) учебный эксперимент, который позволяет организовать освоение таких элементов исследовательской деятельности, как планирование и проведение эксперимента, обработка и анализ результатов;
3) домашнее задание исследовательского характера, которое может сочетать в себе разнообразные виды, причем позволяет провести учебное исследование, достаточно протяженное во времени.
Формы организации учебно – исследовательской деятельности на внеурочных занятиях могут быть следующими: 
1) исследовательская практика обучающихся;
2) образовательные поездки, походы, экскурсии с четко обозначенными образовательными целями, программой деятельности, продуманными формами контроля;
3) факультативные занятия, предполагающие углубленное изучение предмета, с возможностями реализации на них учебно – исследовательской деятельности учащихся;
4) участие обучающихся в олимпиадах, конкурсах, конференциях, в том числе дистанционных, предметных неделях, интеллектуальных марафонах.
Особенностью учебно – исследовательской деятельности являются ее связь с проектной деятельностью обучающихся. Наиболее сложным видом учебных проектов является исследовательский проект, представляющий собой небольшое исследование на лингвистическую, социолингвистическую, культурологическую, литературоведческую тему. По структуре такое учебное исследование приближается или совпадает с подлинным научным исследованием и включает: аргументацию актуальности принятой для исследования темы; определение проблемы исследования, его предмета и объекта; обозначение задач исследования в последовательности принятой логики; определение методов исследования, источников информации; выдвижение гипотез решения обозначенной проблемы, определение путей ее решения; обсуждение полученных результатов, формулирование выводов; оформление результатов исследования и обозначение новых проблем, требующих дальнейшего исследования.
Информационные проекты направлены на сбор информации о каком-то объекте, явлении (например, язык рекламы, языковые ошибки, частотные слова в интернет – форумах и т.п.), ознакомление участников проекта с этой информацией, ее анализ и обобщение фактов, предназначенных для широкой аудитории.  Такие проекты имеют четкую структуру, включающую определение цели проекта; предмет информационного поиска; источники информации (СМИ, интервью, анкетирование, «мозговая атака»); способы обработки информации (анализ, обобщение, сопоставление с известными фактами, аргументированные выводы); результаты информационного поиска (статья, аннотация, реферат, доклад, видео и др.); презентацию, в том числе на школьных сайтах или в сети Интернет, на научно – практических конференциях,  чтениях и т.д. Такие проекты часто интегрируются в исследовательские проекты и становятся их органичной частью, модулем.
Практико – ориентированные проекты предполагают изначально заданные результаты деятельности участников проекта, ориентированные на применение самими участниками в их учебной деятельности (оформление кабинета, дидактические пособия, таблицы, словари и т.п.)
Результаты творческих проектов по русскому языку могут быть представлены газетами, журналами, сборниками лингвистических сочинений, сказками на лингвистические темы, сценариями видеофильмов, тематических вечеров и т.п., публикациями в школьной газете, на школьных сайтах или в сетевых проектах, мультимедийными продуктами монопредметного или межпредметного характера. В таких проектах участники самостоятельно прорабатывают структуру совместной деятельности и презентацию результатов. 
Игровые проекты отличает открытая структура до окончания проекта.  Участники принимают на себя определенные роли, обусловленные характером и содержанием проекта, например, роли литературных, исторических персонажей или выдуманных героев. Организация игровых проектов включает: обоснование целей проведения игры; составление плана ее разработки и утверждения правил; написание сценария и рекомендаций по организации игры; составление инструкций для игроков; отбор необходимой информации и средств для создания игровой обстановки; подбор и оформление дидактических материалов; разработку способов оценки результатов игры в целом и ее участников в отдельности.
Различаются также дидактические цели проектов (ознакомление учащихся с методами и технологиями проектной деятельности, обеспечение индивидуализации и дифференциации обучения, поддержка мотивации в обучении, реализация потенциала личности и пр.); длительность работы над ними (от мини – проекта на уроке до многолетнего проекта). По содержанию проекты могут быть монопредметными (по русскому языку) и межпредметными или метапредметными (русский язык и литература, история; русский язык и ИКТ – компетентность; русский язык и коммуникативная компетентность и т.п.).
Особой формой межпредметных учебных проектов являются телекоммуникационные проекты, представляющие собой «совместную учебно – познавательную, исследовательскую, творческую или игровую деятельность учащихся – партнеров, организованную на основе компьютерной телекоммуникации, имеющую общую проблему, цель, согласованные методы, способы деятельности, направленную на достижение совместного результата деятельности». Такие проекты могут носить международный характер.
Для организации проектной деятельности необходимо соблюдать ряд условий: 
- проект или учебное исследование должны быть выполнимыми и соответствовать возрасту, способностям и возможностям учащегося;
- для выполнения проекта должны быть все условия – информационные ресурсы, клубы, школьные научные общества;
- учащиеся должны быть подготовлены к выполнению проектов и учебных исследований как в части ориентации при выборе темы проекта или учебного исследования, так и в части конкретных приемов, технологий и методов, необходимых для спешной реализации выбранного вида проекта;
- необходимо обеспечить педагогическое сопровождение проекта как в отношении выбора темы и содержания (научное руководство), так и в отношении собственно работы и используемых методов (методическое руководство);
 -использование для начинающих дневника самоконтроля, где отражаются элементы самоанализа в ходе работы, при составлении отчетов и во время собеседований с руководителями проекта;
- наличие ясной и простой критериальной системы оценки итогового результата работы по проекту и индивидуального вклада (в случае группового характера проекта или исследования) каждого участника;
- результаты и продукты проектной и исследовательской работы должны быть представлены, получить оценку и признание достижений в форме общественной конкурсной защиты, проводимой в очной форме или путем размещения в открытых ресурсах Интернета для обсуждения.
Особое значение для развития УУД в основной школе имеет итоговый проект, представляющий собой самостоятельную работу, осуществляемую обучающимися на протяжении длительного периода, возможно в течение всего учебного года. Одной из особенностей работы над проектом является самооценка хода и результата работы.

ФОРМЫ ТЕКУЩЕГО КОНТРОЛЯ
- собеседование;
- тест;
- контрольная работа, самостоятельная работа;
- зачет;
- лабораторная, практическая работа;
- эссе и иные творческие работы;
- реферат, доклад;
- презентация.

ЛИЧНОСТНЫЕ, МЕТАПРЕДМЕТНЫЕ И ПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ КУРСА ТЕХНОЛОГИЯ
Личностные результаты:
- формирование целостного мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики; проявление познавательной активности в области предметной технологической деятельности;
- формирование ответственного отношения к учению, готовности и способности обучающихся к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию; овладение элементами организации умственного и физического труда;
- самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;
- развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; выражение желания учиться для удовлетворения перспективных потребностей;
- осознанный выбор и построение дальнейшей индивидуальной траектории образования;
- становление самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности, планирование образовательной и профессиональной карьеры;
- формирование коммуникативной компетентности в общении и сотрудничестве со сверстниками; умение общаться при коллективном выполнении работ или проектов;
- проявление технико - технологического и экономического мышления;
- самооценка готовности к предпринимательской деятельности в сфере технологий;
- формирование основ экологической культуры, соответствующей современному уровню экологического мышления;
- развитие эстетического сознания через освоение художественного наследия народов России мира, творческой деятельности эстетического характера.
Метапредметные результаты:
- самостоятельное определение цели своего обучения, постановки и формулировки для себя новых задач в учебе и познавательной деятельности;
- алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;
- определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;
- комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;
- выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительскую стоимость;
- виртуальное и натуральное моделирование технических объектов, продуктов и технологических процессов;
- осознанное использование речевых средств в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей;
- формирование и развитие компетентности в области  использования информационно-коммуникационных технологий;
- организация учебного сотрудничества и совместной деятельности с учителем и сверстниками;
- оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей ее решения, диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности;
- соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда;
- оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм;
- формирование и развитие экологического мышления.
Предметные результаты:
Ученик научится:
- называть и характеризовать актуальные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;
- называть и характеризовать перспективные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;
- объяснять на произвольно избранных примерах принципиальные отличия современных технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и мерой их технологической чистоты;
- проводить мониторинг развития технологийпроизвольно избранной отрасли на основе работы с информационными источниками различных видов.
- следовать технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового продукта;
- оценивать условия применимости технологии в том числе с позиций экологической защищенности;
- прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в зависимости от изменения входов / параметров / ресурсов, проверяет прогнозы опытно-экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты;
- в зависимости от ситуации оптимизировать базовые технологии (затратность – качество), проводит анализ альтернативных ресурсов, соединяет в единый план несколько технологий без их видоизменения для получения сложносоставного материального или информационного продукта;
- проводить оценку и испытание полученного продукта;
- проводить анализ потребностей в тех или иных материальных или информационных продуктах;
- описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;
- анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;
- проводить и анализировать разработку и / или реализацию прикладных проектов, предполагающих:
- изготавливать материальный продукт на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования;
- модифицировать материальный продукт по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта;
- определять характеристики и способы разработки материального продукта, включая его моделирование в информационной среде  (конструкторе);
- встраивать созданный информационный продукт в заданную оболочку;
- изготавливать информационный продукт по заданному алгоритму в заданной оболочке;
- проводить и анализировать разработку и / или реализацию технологических проектов, предполагающих:
- оптимизировать заданный способ (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике);
- обобщатьспособы получения продуктов одной группы различными субъектами (опыта), анализ потребительских свойств данных продуктов, запросов групп их потребителей, условий производства с выработкой (процессированием, регламентацией) технологии производства данного продукта и ее пилотного применения; разработку инструкций, технологических карт для исполнителей, согласование с заинтересованными субъектами;
- разрабатывать (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами;
- проводить и анализировать разработку и / или реализацию проектов, предполагающих:
- планировать (разрабатывать) материальный продукт в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации);
- планировать (разработку) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов;
- разрабатывать план продвижения продукта;
проводить и анализировать конструирование механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора).
- характеризовать группы профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере, описывает тенденции их развития,
- характеризовать ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее развития,
- разъяснять социальное значение групп профессий, востребованных на региональном рынке труда,
- характеризовать группы предприятий региона проживания,
- характеризовать учреждения профессионального образования различного уровня, расположенные на территории проживания обучающегося, об оказываемых ими образовательных услугах, условиях поступления и особенностях обучения,
- анализировать свои мотивы и причины принятия тех или иных решений,
- анализировать результаты и последствия своих решений, связанных с выбором и реализацией образовательной траектории,
- анализировать свои возможности и предпочтения, связанные с освоением определенного уровня образовательных программ и реализацией тех или иных видов деятельности,
- получит опыт наблюдения (изучения), ознакомления с современными производствами в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью занятых в них работников,
- получит опыт поиска, извлечения, структурирования и обработки информации о перспективах развития современных производств в регионе проживания, а также информации об актуальном состоянии и перспективах развития регионального рынка труда.

Ученик получит возможность научиться:
- приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере:
- выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения;
- модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать технологию на основе базовой технологии;
- технологизировать свой опыт, представлять на основе ретроспективного анализа и унификации деятельности описание в виде инструкции или технологической карты;
- оценивать коммерческий потенциал продукта и / или технологии.
- предлагать альтернативные варианты траекторий профессионального образования для занятия заданных должностей;
- анализировать социальный статус произвольно заданной социально-профессиональной группы из числа профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере.

СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА ТЕХНОЛОГИЯ  5 КЛАСС
Кулинария:
Санитария и гигиена. Физиология питания.Основные теоретические сведения:
Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.    Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Суточная потребность в витаминах.Практические работы:
Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями санитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.
Варианты объектов труда: Рабочее место бригады на кухне.                                               
Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах. Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих суточную потребность человека в витаминах. Таблицы, справочные материалы.
Технология приготовления пищи:Бутерброды, горячие напитки.
Основные теоретические сведения:Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов. Условия и сроки хранения бутербродов.  Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав.
Практические работы:
Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов. Нарезка продуктов. Подбор ножей и разделочных досок. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку. 
Варианты объектов труда.Бутерброды и горячие напитки к завтраку.Блюда из яиц.Основные теоретические сведения:Строение яйца. Способы определения свежести яиц. Приспособления и оборудование для приготовления блюд из яиц. Особенности кулинарного использования перепелиных яиц.
Практические работы:Определение свежести яиц. Первичная обработка яиц. Приготовление блюда из яиц. Выполнение эскизов художественной росписи яиц. Крашение и роспись яиц.
Варианты объектов труда:Омлет, яичница, вареные яйца.Блюда из овощей. 
Основные теоретические сведения:Виды овощей, содержание в них минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов.Методы определения качества овощей. Влияние экологии на качество овощей. Назначение, виды и технология механической обработки овощей.Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимости от условий кулинарной обработки. Принципы подбора овощных гарниров к мясу, рыбе.
Практические работы:Приготовление салатов.Современные инструменты и приспособления для механической обработки и нарезки овощей. Фигурная нарезка овощей для художественного оформления салатов. Выполнение эскизов оформления салатов для различной формы салатниц: круглой, овальной, квадратной. Приготовление блюд из сырых и вареных овощей. Жаренье овощей и определение их готовности.
Варианты объектов труда:Эскизы оформления салатов. Салаты из сырых овощей и вареных овощей. Овощные гарниры.Сервировка стола.
Основные теоретические сведения:Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напитков. Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом.
Практические работы:Выполнение эскизов художественного украшения стола к завтраку. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами.
Варианты объектов труда:Эскизы художественного украшения стола к завтраку. Салфетки. Заготовка продуктов.
Основные теоретические сведения:Роль продовольственных запасов в экономном ведении домашнего хозяйства. Способы приготовления домашних запасов. Правила сбора ягод, овощей, фруктов грибов, лекарственных трав для закладки на хранение. Условия и сроки хранения сушеных и замороженных продуктов. Температура и влажность в хранилище овощей и фруктов.
Практические работы:Закладка яблок на хранение. Сушка фруктов, ягод, грибов, кореньев, зелени, лекарственных трав. Замораживание и хранение ягод, фруктов, овощей и зелени в домашнем холодильнике.Варианты объектов труда:Фрукты, ягоды, грибы, коренья, зелень, лекарственные травы.
Художественные ремесла – вышивка и лоскутная техника.
Вышивка.Основные теоретические сведения:
Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Применение вышивки в народном и современном костюме. Знакомство с видами вышивки. Композиция, ритм, орнамент, раппорт в вышивке. Построение узора в художественной отделке вышивкой. Холодные, теплые, хроматические и ахроматические цвета. Цветовые контрасты.
Практические работы:Зарисовка традиционных орнаментов, определение колорита и материалов для вышивки. Организация рабочего места для ручного шитья. Вышивание метки, монограммы стебельчатым швом. Выполнение эскизов композиции вышивки для отделки фартука или салфетки. Определение места и размера узора на изделии.
Перевод рисунка на ткань, увеличение и уменьшение рисунка. Заправка изделия в пяльцы. Выполнения простейших вышивальных швов: стебельчатого, тамбурного, «вперед иголку», «назад иголку», петельного, «козлик». Способы безузлового закрепления рабочей нити. Свободная вышивка по рисованному контуру узора. Отделка вышивкой скатерти, салфетки, фартука, носового платка.
Варианты объектов труда: скатерть, салфетка, фартук, носовой платок. Узелковый батик. Основные теоретические сведения: виды росписи по ткани. Материалы и красители. Технология крашения.
Практическая работа:Подготовка красителя. Выбор способа складывания ткани и завязывания узлов. Оформление салфеток в технике «узелковый батик»
Варианты объектов труда:Салфетки. Шарфик. Кепка.Лоскутная техника.
Инструменты, материалы, оборудование.
Подготовка материалов к работе. Шаблоны для раскроя элементов орнамента. Изготовление шаблонов из картона.Технология соединения деталей лоскутной мозаики между собой. Технология выполнения прихватки, выполненной в лоскутной технике. Изготовление прихватки по шаблонам.Использование растровой ткани в лоскутной технике. Мозаика из полос.
Элементы материаловедения.
Основные теоретические сведения:Классификация текстильных волокон. Натуральные растительные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити, кромка и ширина ткани. Полотняное переплетение. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Свойства тканей из натуральных растительных волокон. Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных и льняных тканей. Материалы, применяемые в декоративно-прикладном искусстве.
Практические работы:Изучение свойств нитей основы и утка. Определение направления долевой нити в ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани. Выполнение образца полотняного переплетения.
Варианты объектов труда:Образцы ткани. Образец полотняного переплетения.
Элементы машиноведения.
Основные теоретические сведения:Виды передач поступательного, колебательного и вращательного движения. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки.
Практические работы:Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка.
Варианты объектов труда:Швейная машина. Образцы машинных строчек.
Технология обработки ткани, проектирование и создание изделий.
Основные теоретические сведения:Виды рабочей одежды. Фартуки в национальном костюме. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Типы линий в системе ЕСКД. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе.Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок.Понятие о форме, контрасте, симметрии и асимметрии. Использование цвета, фактуры материала, различных видов отделки при моделировании швейных изделий.
Практические работы:Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа фартука в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование фартука выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою. 
Варианты объектов труда:Чертеж и выкройка фартука. Виды отделок.Прямые стежки. Строчки, выполняемые прямыми стежками: сметочная, заметочная, наметочная, копировальная, строчки для образования сборок. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва.  Правила безопасной работы с колющим и режущим инструментом. Конструкция машинного шва. Длина стежка, ширина шва. Назначение и конструкция соединительных и краевых швов, их условные графические обозначения и технология выполнения.Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий.
Практические работы:Организация рабочего места для ручных работ. Подбор инструментов и материалов. Выполнение ручных стежков, строчек и швов.Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки фартука и головного убора. Обмеловка и раскрой ткани. Перенос контурных и контрольных линий и точек на ткань. Обработка нагрудника и нижней части фартука швом в подгибку с закрытым срезом или тесьмой. Обработка накладных карманов, пояса и бретелей. Соединение деталей изделия машинными швами. Отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.
Варианты объектов труда:Образцы ручных стежков, строчек и швов, фартук, головной убор.
Творческие, проектные работы (примерные темы):Блюда национальной кухни для традиционных праздников.Отделка швейного изделия вышивкой.
Национальные особенности донской кухни.
Защите творческих проектов.

СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА ТЕХНОЛОГИЯ  6 КЛАСС
Кулинария.
Санитария и гигиена. Физиология питания.
Основные теоретические сведения:Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.    Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о минеральных веществах и витаминах. Содержание минеральных веществ в пищевых продуктах. Суточная потребность в минеральных веществах.
Практические работы:Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями санитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.
Варианты объектов труда: Рабочее место бригады на кухне.                                               Работа с таблицами по составу и количеству минеральных веществ в различных продуктах. Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих суточную потребность человека в минеральных веществах. Таблицы, справочные материалы.
Технология приготовления пищи:Технология приготовления рыбных блюд. Технология первичной обработки рыбы. Нерыбные продукты моря и технология приготовления блюд из них. Технология первичной обработки мяса. Технология приготовления блюд из мяса. Технология приготовления блюд из птицы. Технология приготовления первых блюд. Сервировка стола к обеду.
Основные теоретические сведения:Продукты, используемые для приготовления мясных блюд. Виды мяса. Способы оформления мясных блюд. Условия и сроки хранения рыбы и мяса.  Виды первых блюд из мяса и рыбы. Способы приготовления бульонов.
Практические работы:Выполнение эскизов художественного оформления мясной нарезки. Нарезка колбасных изделий для бутербродов. Подбор ножей и разделочных досок. Приготовление тефтелек к обеду. Варианты объектов труда.Тефтели и котлеты из рыбы. Мясной и рыбный бульоны. Колбасные изделия.
Практические работы:Выполнение эскизов художественного украшения стола к обеду. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами.
Варианты объектов труда:Эскизы художественного украшения стола к обеду. Салфетки.
Художественные ремесла (вышивка).
Основные теоретические сведения:Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Применение вышивки в народном и современном костюме. Знакомство с видами вышивки. Композиция, ритм, орнамент, раппорт в вышивке. Построение узора в художественной отделке вышивкой. Холодные, теплые, хроматические и ахроматические цвета. Цветовые контрасты.
Практические работы: Зарисовка традиционных орнаментов, определение колорита и материалов для вышивки. Организация рабочего места для ручного шитья. Вышивание метки, монограммы стебельчатым швом. Выполнение эскизов композиции вышивки для отделки фартука или салфетки. Определение места и размера узора на изделии.Перевод рисунка на ткань, увеличение и уменьшение рисунка. Заправка изделия в пяльцы. Выполнения простейших вышивальных швов: стебельчатого, тамбурного, «вперед иголку», «назад иголку», петельного, «козлик». Способы безузлового закрепления рабочей нити. Свободная вышивка по рисованному контуру узора. Отделка вышивкой скатерти, салфетки, фартука, носового платка.
Варианты объектов труда:Скатерть, салфетка, фартук, носовой платок.
Салфетки. Гобеленовый шов. Исполнение гобеленового шва и шва «крест» на готовом изделии. О цвете. Двусторонняя гладь. Цветная художественная гладь. Исполнение образцов вышивания гладью. Моделирование изделия для вышивания: грелка, прихватка, игольница, корзинка, носовой платок, паспарту и пр. 
Элементы материаловедения.
Основные теоретические сведения:Классификация текстильных волокон. Натуральные волокна животного происхождения. Распознавание волокон шерсти и натурального шелка. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити, кромка и ширина ткани. Понятие о пряже, прядении, создании кудели и прядении из натуральной животной шерсти. Свойства тканей из натуральной шерсти. Лицевая и изнаночная сторона шерстяных тканей. Свойства тканей из натурального шелка. Лицевая и изнаночная сторона натурального шелка. Производство пряжи для ручного вязания (изготовления вязаного полотна). 
Практические работы:Изучение свойств нитей из натуральной шерсти и натурального шелка, основы и утка натуральных тканей. Определение направления долевой нити в шерстяной и шелковой ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани. Вывязывание петель на спицах. 
Варианты объектов труда:Образцы натуральных тканей. Образец основных петель.
Элементы машиноведения.
Основные теоретические сведения:Виды передач поступательного, колебательного и вращательного движения. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики. Назначение основных узлов. Регуляторы швейной машины. Устройство и установка швейной иглы. Регулировка качества машинной строчки. 
Практические работы:Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка. Изготовление образцов машинных швов.
Варианты объектов труда:Швейная машина. Образцы машинных строчек.
Технология обработки ткани, проектирование и создание изделий.
Основные теоретические сведения:Повседневная одежда и требования к ней. Юбки в повседневной одежде. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе.Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок.Понятие о форме, контрасте, симметрии и асимметрии. Использование цвета, фактуры материала, различных видов отделки при моделировании швейных изделий.
Практические работы:Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа клиньевой юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование клиньевой юбки. Подготовка выкройки к раскрою. 
Варианты объектов труда:Чертеж и выкройка клиньев юбки. Виды отделок.Прямые стежки. Строчки, выполняемые прямыми стежками: сметочная, заметочная, наметочная, копировальная, строчки для образования сборок. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва.  Правила безопасной работы с колющим и режущим инструментом.Конструкция машинного шва. Длина стежка, ширина шва. Назначение и конструкция соединительных и краевых швов, их условные графические обозначения и технология выполнения.Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий.
Практические работы:Организация рабочего места для ручных работ. Подбор инструментов и материалов. Выполнение ручных стежков, строчек и швов.Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки юбки. Обмеловка и раскрой ткани. Перенос контурных и контрольных линий и точек на ткань. Обработка верха и низа юбки. Обработка накладных карманов, пояса. Соединение деталей изделия машинными швами. Отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.
Варианты объектов труда:Образцы ручных стежков, строчек и швов, юбка клиньевого покроя.
Творческие, проектные работы (примерные темы):
- Блюда национальной кухни для традиционных праздников.
- Отделка швейного изделия вышивкой.
- Интерьер жилого дома – 4 часа.


СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА ТЕХНОЛОГИЯ 7 КЛАСС

Кулинария.
Санитария и гигиена. Физиология питания.
Основные теоретические сведения:Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.    Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о минеральных веществах и витаминах. Содержание минеральных веществ в пищевых продуктах. Суточная потребность в минеральных веществах.
Практические работы:Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями санитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.
Варианты объектов труда: Рабочее место бригады на кухне.                                               Работа с таблицами по составу и количеству белков, жиров и углеводов в различных молочных продуктах. Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих суточную потребность человека в белках, жирах и углеводах. Таблицы, справочные материалы.Технология приготовления пищи:Технология приготовления молочных и мучных блюд. Технология первичной обработки сырого молока. Технология приготовления домашнего творога. Технология приготовления блюд из макаронных изделий. Технология приготовления блюд из жидкого без дрожжевого теста. Технология приготовления первых блюд на основе молока. Технология приготовления гарнира к мясному блюду из макаронных изделий. Сервировка стола к обеду.
Основные теоретические сведения:Продукты, используемые для приготовления молочных и мучных блюд. Виды молочной продукции. Способы оформления мучных изделий. Условия и сроки хранения молочной продукции.  Виды молочных и мучных продуктов. Способы приготовления молочных супов.
Практические работы:Выполнение эскизов художественного оформления мучных изделий. Нарезка хлебо-булочных изделий для бутербродов. Подбор ножей и разделочных досок. Приготовление блинчиков с творогом,  оладьев, творожников
Варианты объектов труда.Молочные каши. Блины и оладьи. Творог и творожные изделия.
Практические работы:Выполнение эскизов художественного украшения стола к обеду. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами.
Варианты объектов труда:Эскизы художественного украшения стола к обеду. Салфетки.
Художественные ремесла (вязание крючком)
Вязание крючком. Основные теоретические сведения: Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Изделия, связанные крючком, в современной моде. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Раппорт узора и его запись.
Практические работы: Работа с журналами мод. Зарисовка современных и старинных узоров и орнаментов. Инструменты и материалы для вязания крючком. Подготовка материалов к работе. Выбор крючка в зависимости от ниток и узора. Определение количества петель и ниток. Выполнение различных петель. Набор петель крючком. Изготовление образцов вязания крючком.
Варианты объектов труда.Образцы вязания. Рисунки орнаментов. Шарфик, шапочка, тапочки.Плетение узорных поясов, тесьмы, галстуков.
Элементы материаловедения.
Основные теоретические сведения: Классификация химических волокон. Производство химического волокна. Распознавание химических волокон. Изготовление химических нитей и тканей в условиях промышленного  ткацкого производства. Основная и уточная нити, кромка и ширина ткани. Свойства тканей из химического волокна. Лицевая и изнаночная сторона химических (синтетических) тканей. Свойства тканей из химических волокон. Лицевая и изнаночная сторона ацетатного шелка. Производство химической пряжи для ручного вязания (изготовления вязаного полотна). 
Практические работы:Изучение свойств нитей химического происхождения, ацетатного шелка, основы и утка химических тканей. Определение направления долевой нити в искусственной шелковой ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани. Вывязывание петель из искусственной пряжи на спицах. 
Варианты объектов труда:Образцы тканей из химического волокна. Образцы основных петель, накидов, скрещенных петель.
Элементы машиноведения.
Основные теоретические сведения:Виды передач поступательного, колебательного и вращательного движения. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики. Назначение основных узлов. Регуляторы швейной машины. Устройство и установка швейной иглы. Регулировка качества машинной строчки. 
Практические работы:Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка. Изготовление образцов машинных швов.
Варианты объектов труда:Швейная машина. Образцы машинных строчек.
Технология обработки ткани, проектирование и создание изделий.
Основные теоретические сведения:Повседневная одежда и требования к ней. Юбки в классическом костюме. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе.Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок.Понятие о форме, контрасте, симметрии и асимметрии. Использование цвета, фактуры материала, различных видов отделки при моделировании швейных изделий.
Практические работы:Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа прямой классической юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование прямой классической юбки. Подготовка выкройки к раскрою. 
Варианты объектов труда:Чертеж и выкройка юбки. Виды отделок.Прямые стежки. Строчки, выполняемые прямыми стежками: сметочная, заметочная, наметочная, копировальная, строчки для образования сборок. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва.  Правила безопасной работы с колющим и режущим инструментом.Конструкция машинного шва. Длина стежка, ширина шва. Назначение и конструкция соединительных и краевых швов, их условные графические обозначения и технология выполнения.Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий.
Практические работы:Организация рабочего места для ручных работ. Подбор инструментов и материалов. Выполнение ручных стежков, строчек и швов.Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки прямой классической юбки. Обмеловка и раскрой ткани. Перенос контурных и контрольных линий и точек на ткань. Обработка верха и низа юбки. Обработка накладных карманов, застежки «молния», пояса. Соединение деталей изделия машинными швами. Отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.
Варианты объектов труда:Образцы ручных стежков, строчек и швов, юбка прямого классического покроя.
Проектная творческая деятельность – 2 часа.
Практическое выполнение индивидуального творческого проекта по выбору обучающихся.


СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА ТЕХНОЛОГИЯ  8 КЛАСС

Кулинария.
Санитария и гигиена. Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.    Технология приготовления блюд из птицы. Технология первичной обработки птицы. Технология первичной обработки мяса птицы. Технология приготовления блюд из мяса птицы. Технология приготовления первых блюд. Сервировка стола к обеду. Продукты, используемые для приготовления мясных блюд. Виды мяса. Способы оформления мясных блюд. Условия и сроки хранения мяса птицы.  Виды первых блюд из мяса птицы. Способы приготовления бульонов.
Семейная экономика.
Источники семейных доходов и бюджет семьи. Способы выявления потребностей семьи. Технология построения семейного бюджета. Доходы и расходы семьи. Технология совершенствования покупок. Потребительские качества товаров и услуг. Способы защиты прав потребителей. Технология ведения бизнеса. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета.
Электротехника.
Электронагревательные приборы, их безопасная эксплуатация. Электрическая и индукционная плиты на кухне. Принцип действия, правила эксплуатации. Преимущества и недостатки. Пути экономии электрической энергии в быту. Правила безопасного пользования электрическими приборами в быту. Назначение, устройство, правила эксплуатации отопительных электроприборов. Устройство и принцип действия электрического фена. Общие сведения о принципе работы, видах и правилах эксплуатации бытовых холодильников, стиральных машин-автоматов, электрических вытяжных устройств. Электронные приборы: телевизоры, музыкальные центры, компьютеры и др. Сокращение срока службы и поломка при скачках напряжения. Общее понятие об электрическом токе, о силе тока, напряжении и сопротивлении. Виды источников тока и приемников электрической энергии. Условные графические изображения на электрических схемах. Понятие об электрической цепи и её принципиальной схеме. Виды проводов. Инструменты для электромонтажных работ: приёмы монтажа. Установочные изделия. Приемы монтажа и соединений установочных изделий. Правила безопасной работы. Профессии, связанные с выполнением электромонтажных и наладочных работ. Схема квартирной электропроводки. Работа счетчика электрической энергии. Элементы автоматики в бытовых электрических устройствах. Устройство и принцип работы бытового электрического утюга с элементами автоматики. Влияние электротехнических и электронных приборов на здоровье человека.
Художественные ремесла.
Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Изделия, связанные крючком, в современной моде. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Раппорт узора и его запись. Понятие о ручной росписи тканей. Подготовка ткани к росписи. Виды батика. Технология горячего батика. Технология холодного батика. Особенности выполнения узелкового батика и свободной росписи. Профессия художник росписи по ткани. Материалы и оборудование для вышивки. Приемы подготовки ткани к вышивке. Технология выполнения прямых, петлеобразных, петельных, крестообразных и косых ручных стежков. Техника вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Использование ПК в вышивке крестом. Техника вышивания художественной, белой и владимирской гладью. Материалы и оборудование для вышивки гладью. Атласная и штриховая гладь. Швы французский узелок и рококо.
Технологии творческой и опытнической деятельности. Современное производство и профессиональное образование.


КАЛЕНДАРНО-ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ
ПО ТЕХНОЛОГИИ (5 КЛАСС)
5 А – 68 часов, 5 Б – 68 часов, 5 В – 66 часов.

	№ урока
	Тема урока 
	Кол-во часов
	Дата
	Виды
деятельности 
	Планируемые результаты


	
	
	
	5 А
	5 Б
	5 В
	
	

	1.Элементы материаловедения (10 часов)

	1-2
	Техника безопасности. Введение.
Что такое волокно.
	2
	3.09
	5.09
	7.09
	Знакомятся с правилами техники безопасности, составляют опорный конспект правил ТБ, знакомятся с понятием волокна, их видами, способами производства.
	Знают и соблюдают правила техники безопасности при работе в кабинете технологии.
Понимают, что такое волокно, его отличительные особенности от других видов материалов. Используют знания, полученные на уроках биологии о строении и произрастании льна и хлопка. Умеют изготовить полотняное переплетение.

	3-4
	Классификация текстильных волокон. Изучение волокон хлопка и льна. Понятие о пряже и прядении.
	2
	10.09
	12.09
	14.09
	Отбирают в параграфе учебника и систематизируют материал о текстильных волокнах, составляют таблицу классификации текстильных волокон в тетрадях, знакомятся с производством хлопковых и льняных волокон по представленному видеоролику 
	Знают свойства волокон хлопка, льна. Имеют представление об истории использования хлопка и льна на Руси, его роли в быту крестьян. Понимают ценность натуральных волокон для современного человека.

	5-6
	Понятие о пряже и прядении, ткани и ткачестве. Определение лицевой стороны ткани.
	2
	17.09
	19.09
	21.09
	Выполняют из нитей пряжи макет полотняного переплетения
	Знают понятия: пряжа, прядение, ткань, ткачество, волокно, определяют лицевую и изнаночную стороны ткани.

	7-8
	История ковроткачества и различные технологии коврового плетения и ковроткачества. 
	2
	24.09
	26.09
	28.09
	Выполняют из нитей пряжи макет коврового переплетения, знакомятся с историей возникновения ковроткачества при просмотре видеоролика
	Имеют представление о возрасте и месте возникновения ковроткачества как искусства. Различают несколько видов ковроткачества. 

	9-10
	Выполнение из нитей пряжи макета полотняного переплетения.
	2
	1.10
	3.10
	5.10
	Изготавливают тканое полотно из готовых нитей,
Оценивают полученные изделия.

	Оценивают красоту ковровых изделий различных народов, умеют выполнять простейшие переплетения нитей в ковровой технике. Соблюдают правила техники безопасности при работе с острыми предметами (ножницами), выполняют гигиенические требования при работе с нитями.

	2.Элементы машиноведения (10 часов)

	11-12
	Введение и техника безопасности. Организация рабочего места. Инструменты и приспособления для выполнения ручных работ. Термины.
	2
	15.10
	17.10
	12.10
	Организуют своё рабочее место для ознакомления с устройством электрической швейной машины; знакомятся с инструментами и приспособлениями для машинного шитья
	Знают правила ТБ при ручных, влажно-тепловых, машинных работах при создании и обработке текстильных изделий. 


	13-14
	Организация рабочего места. Выполнение основных видов стежков и строчек. Организация рабочего места для выполнения влажно-тепловых работ. История создания швейной машины Бытовая швейная машина. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной машины к работе и выполнение машинных строчек.
	2
	22.10
	24.10
	19.10
	Организуют рабочее место.  Практикуются в  заправке нитей в швейную машину. Выполняют основные виды машинных строчек.
	Знают историю создания швейной машины, виды швов. Умеют организовать свое рабочее место с выполнением требований ТБ. Умеют заправлять нити в швейную машину по представленной схеме. Умеют строчить прямую строчку основным видом машинного шва. Выполняют требования техники безопасности при выполнении швейных работ.

	15-16
	Выполнение различных видов машинных швов.
	2
	29.10
	31.10
	26.10
	Выполняют машинные швы. Выполняют простейшие операции по уходу за швейным механизмом.
	Умеют выполнять несколько видов машинных швов. Самостоятельно регулируют натяжение нити, осуществляют выбор рисунка машинного шва. Умеют чистить швейную машинку, смазывать маслом механизм. Выполняют требования техники безопасности при выполнении швейных работ.

	17-18
	Проектирование и изготовление простейшего изделия с применением машинных швов.
	2
	05.11
	7.11
	2.11
	Учатся проектировать, раскрой и изготовление простейшего изделия с применением  машинных швов.
	Проектируют изготовление простейшего прямоугольного изделия с применением машинных швов (наволочка, мешочек для подарков или крупы и пр). Раскраивают ткань в соответствии с проектируемыми размерами. Выполняют требования техники безопасности при выполнении швейных работ.

	19-20
	Итоговый урок. Презентация готового изделия.
	2
	12.11
	14.11
	9.11
	Изготовляют простейшее изделие с применением машинных швов.
	Выполняют машинную строчку для соединения деталей изделия. Утюжат изделие, придают ему презентабельный вид. Создают небольшую презентацию своего изделия. Выполняют требования техники безопасности при выполнении швейных работ.

	3. Технология обработки ткани, проектирования и создания изделия(10 часов)

	21-22
	Снятие мерок для построения чертежа  выкройки фартука. Конструирование. Моделирование. Конструирование выкройки фартука.
	2
	26.11
	28.11
	16.11
	Осуществляют конструирование, моделирование, снятие мерок с фигуры человека по заданному алгоритму.
	Умеют снимать мерки, конструировать, моделировать, выполнять построение чертежа выкройки фартука. 

	23-24
	Технология изготовления фартука на поясе. Подбор ткани. Технология раскроя. Раскрой смоделированного изделия.
	2
	3.12
	5.12
	30.11
	Знакомятся с технологией изготовления фартука на поясе по учебнику, высказывают свои идеи оформления фартука, осуществляют раскладку выкройки на ткани и раскрой деталей фартука
	Знают технологическую последовательность изготовления фартука с нагрудником.

	25-26
	Последовательность выполнения работы. Подготовка деталей кроя к сметыванию. Обработка нижнего и боковых срезов фартука швом « в подгибку» с закрытым срезом. Обработка накладного кармана. Объединение заготовок.
	2
	10.12
	12.12
	7.12
	Подготавливают  детали кроя к сметыванию. Обрабатывают детали изделия.
	Выполняют требования техники безопасности при выполнении швейных работ. Соблюдают последовательность швейных операций. Выполняют шов «в подгибку». Знают технологию обработки накладного кармана.

	27-28
	Обработка верхнего среза фартука (машинные сборки). Обработка пояса. Примерка изделия.
	2
	17.12
	19.12
	14.12
	Обрабатывают детали изделия. Исправляют погрешности в работе.
	Выполняют требования техники безопасности при выполнении швейных работ. Знают технологию обработки верхнего среза фартука и его пояса. Находят причины удачи/неудачи в выполнении проекта.

	29-30
	Особенности конструирования, моделирования и изготовления фартука с нагрудником. Технологическая последовательность изготовления фартука с нагрудником. 
Итоговый урок. Презентация готового изделия.
	2
	24.12
	26.12
	21.12
	Конструируют различные модели фартуков с нагрудниками, выполняют чертежи и эскизы моделей
	Умеют конструировать нагрудник фартука, знают технологическую последовательность изготовления фартука с нагрудником. Грамотно выполняют эскиз изделия и составляют конспект технологии его изготовления

	4. Художественные ремесла: вышивка и лоскутная техника (20 часов)

	31-32
	Лоскутная техника – удивительное рукоделие. Инструменты, материалы, оборудование.
	2
	31.12
	9.01
	28.12
	осуществляют поиск информации по заданной теме. Составляют эскизы на основе осевой и центральной симметрии.
	Знают историю возникновения лоскутной техники, использование мозаики в различных видах интерьерного украшения. Используют знания полученные на уроках математики, для построения мозаичного рисунка. Различают виды симметрии – осевую и центральную. 

	33-34
	Подготовка материалов к работе. Шаблоны для раскроя элементов орнамента. Изготовление шаблонов из картона.
	2
	14.01
	16.01
	11.01
	Изготавливают шаблоны. Выкраивают элементы мозаики. Составляют узоры.
	Владеют технологией подготовки материалов к выполнению мозаики: подбор по рисунку и цвету, утюжка, определение долевой нити. Придумывают орнамент на основе принципа зеркального отображения рисунка. Знают правила ТБ при работе с острыми инструментами.

	35-36
	Технология соединения деталей лоскутной мозаики между собой. Технология выполнения прихватки, выполненной в лоскутной технике. Изготовление прихватки по шаблонам.
	2
	21.01
	23.01
	18.01
	Выполняют соединение деталей лоскутной мозаики между собой по составленному узору.
	Умеют соединять элементы лоскутной мозаики между собой ручным швом «назад иголку». Выполняют правила ТБ при работе с острыми инструментами (ножницы, игла, вспарыватель), применяют наперсток при выполнении шва.

	37-38
	Использование растровой ткани в лоскутной технике. Мозаика из полос.
	2
	28.01
	30.01
	25.01
	 Составляют «полосатый» узор прихватки из прямоугольных элементов.  Изготавливают  прихватку
	Умеют самостоятельно разрабатывать проект изделия «Прихватка» на основе полученных ранее знаний. Выполняют выкраивание элементов прихватки, используя знания, полученные на уроках математики, о  свойствах прямоугольника

	39-40
	Выполнение мозаики на растровой ткани.
	2
	4.02
	6.02
	1.02
	Анализируют полученные результаты своей работы. Выделяют условия, которые помогли добиться успеха. Представляют своё изделие на суд одноклассниц.
	Завершение изготовления прихватки, её оформление и подготовка к презентации своего изделия.

	41-42
	Вышивание – старинный вид рукоделия. Инструменты, материалы, приспособления. Рабочее место. Подготовка к вышиванию. Перевод рисунка на ткань с помощью копировальной бумаги, по счету нитей, точечным переводом. Заправка ткани в пяльцы.
	2
	11.02
	13.02
	8.02
	Подготавливают инструменты и материалы  к вышиванию. Переводят рисунок на ткань. Тренируются заправлять канву в пяльцы.
	Знают историю возникновения вышивки, как элемента украшения одежды и предметов быта. 
Умеют подбирать инструменты и материалы для вышивания в зависимости от проекта.
Используют приемы переноса рисунка на ткань для вышивания.

	43-44
	Технология выполнения простейших ручных швов «вперед иголкой», «шнурок», «стебельчатый шов». Основа вышивки
	2
	25.02
	27.02
	15.02
	Выполняют простейшие ручные швы по примеру учителя.
	Умеют выполнять простейшие ручные швы, используемые в вышивке: «вперед иголку», «шнурок», «стебельчатый шов». Соблюдают правила ТБ при работе с острыми предметами.

	45-46
	Выполнение различных видов ручных швов. Формирование изделия.
	2
	3.03
	5.03
	29.02
	Тренируются в выполнении ручных швов
	Умеют выбирать виды швов для реализации конкретного проекта. Знают свойства тех или иных швов, используемых в вышивке. Выполняют подбор цветов нитей для вышивания на основе знаний о цвете, полученных на уроках ИЗО. Соблюдают правила ТБ при работе с острыми предметами.

	47-48
	Работа над изделием. Секреты вышивки.
	2
	10.03
	12.03
	7.03
	Выполняют вышивку простейшего узора швом «крест» по канве
	Умеют заправлять канву в пяльцы, начинать вышивку крестом без узелка с изнаночной стороны, закреплять окончание нити. Читают схему рисунка и в соответствии со схемой выполняют крестики на канве. Соблюдают правила ТБ при работе с острыми предметами. 

	49-50
	Итоговый урок. Представление и презентация готового изделия.
	2
	17.03
	19.03
	14.03
	Работают над проектом «узор стежком «крест», оценивают результат своей работы, определяют причины успешности/не успешности своего проекта
	Завершение простейшей вышивки по канве. Подготовка презентации своего изделия. Соблюдают правила ТБ при работе с острыми предметами.

	5.Кулинария ( 18 часов )

	51-52
	Инструктаж по ТБ при приготовлении пищи. Физиология питания, Роль витаминов в жизнедеятельности человека. Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготавливающим пищу, к приготовлению пищи, ее хранению.
	2
	24.03
	26.03
	21.03
	Знакомятся с правилами личной гигиены при приготовлении пищи по представленным печатным материалам, выделяют правила основ безопасной работы на кухне. Рассматривают и анализируют плакат «Соблюдение правил противопожарной безопасности при обращении с бытовыми газовыми и электрическими приборами».
	Понимают смысл и значение правил техники безопасности при работе на кухне и приготовлении пищи. Понимают роль питания в жизнедеятельности человека.



	52-54
	Роль овощей в питании. Первичная обработка овощей. Нарезка овощей для салата  и винегрета
	2
	31.03
	2.04
	28.03
	Зарисовывают эскизы нарезки овощей для салата и винегрета. Составляют конспект по правилам обработки овощей для салатов и винегретов.
	Понимают роль овощей в рационе человека. Умеют отличать овощи по степени их свежести. Владеют навыками предварительной обработки овощей, приемами нарезки для приготовления различных видов салатов. Выполняют правила техники безопасности при работе с режущими кухонными принадлежностями.

	55-56
	Кухонная утварь и уход за ней. Санитарно-гигиенические требования.
	2
	14.04
	16.04
	4.04
	Знакомятся с кухонной утварью и правилами ухода за ней.
	Знают назначение различной кухонной утвари, правила ухода за ней, применения, хранения.

	57-58
	Заготовка продуктов, замораживание для долговременного хранения. Замораживание клубники.
	2
	21.04
	23.04
	18.04
	Изучают способы сохранения фруктов и ягод в зимний период, сравнивают преимущества заморозки с консервированием, сушкой и пр.
	Знают способы сохранения фруктов и овощей в зимний период, способы заготовки. Понимают преимущества заморозки перед иными способами заготовки ягод на зимнее время. 

	59-60
	Блюда из яиц. Бутерброды. Горячие напитки. Сервировка стола и культура поведения за столом.
	2
	28.04
	30.04
	25.04
	Осуществляют сервировку стола и обсуждают традиции  культуры поведения за столом.
	Понимают значимость яичных блюд в рационе человека как одного из основных источников кальция.
 Умеют составлять бутерброды к завтраку, сервировать стол.

	61-62
	Сервировка стола и приготовление бутербродов к завтраку
	2
	5.05
	7.05
	16.05
	Выполняют практическую работу по нарезке бутербродов и сервировке стола к завтраку
	Умеют сервировать стол к завтраку, подавать бутерброды и напитки. Соблюдают правила безопасности при подаче горячих (чай, кофе) жидкостей. 

	63-64
	Культура поведения за столом. Обычаи народов мира при приеме пищи.
	2
	12.05
	14.05
	23.05
	Представляют результаты поиска информации о различных традициях поведения за столом у народов России.
	Имеют представление о традициях поведения за столом у разных народов.

	65-66
	Национальные особенности донской кухни. Традиционные казачьи блюда.
	2
	19.05
	21.05
	30.05
	Презентуют свою поисковую работу о региональных особенностях питания на Дону. Обсуждают технологию приготовления донского кулеша
	Знают традиционные блюда донских казаков: уха, кулеш. 

	67-68
	Защита творческих проектов по теме «Кулинария»
	2
	26.05
	28.05
	
	Защищают свои творческие проекты 
Знакомятся с особенностями профессий швеи-мотористки, портнихи, модельера, повара, официанта
	Умеют представлять свой творческий проект на обсуждение, анализировать результат своего труда, определять затратную стоимость проекта,  умеют оформлять проект в электронном виде. Понимают значимость профессий сферы обслуживания в обществе, имеют представление о путях получения профессионального образования





КАЛЕНДАРНО-ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ
ПО ТЕХНОЛОГИИ (6 КЛАСС)
6А6 – 68 часов, 6 Б – 68 часов.

	№ урока
	Тема урока 
	кол-во часов
	Дата
	Виды деятельности 
	Планируемые результаты 

	
	
	
	6 а
	6б
	
	

	1. Элементы материаловедения - 10 часов.

	1-2
	Введение. Каково волокно – таково и полотно. Натуральные волокна животного происхождения. Распознавание волокон шерсти и натурального шелка. Понятие о пряже, прядении, создание кудели и прядение из натуральной животной шерсти.
	2
	6.09
	6.09
	Поиск информации в сети Интернет и печатных изданиях, имеющихся в школьной библиотеке о происхождении  и производстве натуральных волокон. Практически создают кудели из натурального пуха козы, прядут нить.
	Умеют определять сырьевой состав материала, знают свойства сырья для производства шерстяных и шелковых тканей.



	3-4
	Свойства тканей. Лицевая и изнаночная стороны ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани, изучение свойств шерстяных и шелковых тканей.
	2
	13.09
	13.09
	Изучают образцы натуральных волокон и образцы ткани из них,  оформляют  классификационную таблицу образцов натуральных тканей.
	Умеют определять лицевую и изнаночную стороны ткани, знают свойства тканей из шерсти и натурального шелка подбирают фурнитуру по качеству ткани

	5-6
	Вязание на спицах. Петли основы. Основные типы петель и строчек. Дефекты тканей, дефекты петель вязки. Изучение и определение дефектов.
	2
	20.09
	20.09
	Выбирают  инструменты и материалы для вязания. 
Выполняют лицевые петли, поворот вывязываемого полотна, кромочных петель.
	Знают инструменты, материалы, приспособления для вязания. Умеют подбирать спицы к конкретной пряже в зависимости от ее качества и свойств. Умеют выполнять основные виды петель. Умеют находить дефекты вязаного полотна.

	7-8
	Закрепление навыков вязания петель основы, лицевых и изнаночных петель.
	2
	27.09
	27.09
	Выполняют несколько вязаных строчек разным типом петель. Выполняют вязаное изделие (шарфик резинкой 2х2)
	Умеют выполнять лицевые и изнаночные петли. Знают обозначение лицевых и изнаночных петель на схемах. Умеют читать схему вязания из лицевых и изнаночных петель.

	9-10
	Итоговый урок модуля. Презентация готового изделия.
	2
	4.10
	4.10
	Продолжают вязание шарфа по схеме 2х2 (простая резинка). Учатся закрывать петли  последнего ряда. Готовятся к презентации изделия
	Умеют выполнять резинку 2х2 по схеме. Умеют заканчивать вязание (закрывание петель). Умеют презентовать свое изделие.

	2. Элементы машиноведения - 6 часов.

	11-12
	Правила техники безопасности при работе с электрической швейной машиной и выполнении пошивочных действий. Регуляторы швейной машины. Устройство и установка машинной иглы. Регулировка качества машинной строчки. Уход за швейной машиной. 
	2
	11.10
	11.10
	Повторяют правила техники безопасности. Подготавливают швейную машину к работе: заправляют верхнюю и нижнюю нити, регулируют натяжение нитей, выбирают режим строчек в зависимости от назначения швов. Подбирают номер иглы в зависимости от толщины ткани. Изготавливают образцы машинных швов. Ухаживают за основными узлами швейной машины (чистят, смазывают).


	Знают правила техники безопасности при работе на электрической швейной машине, острыми предметами Знают регуляторы швейной машины и их устройство. Умеют устанавливать швейную иглу, регулировать натяжение верхней и ни жней нитей. Умеют чистить и смазывать  машинным маслом челночное устройство. Умеют выполнять простые ровные строчки.

Умеют устанавливать иглу, регулировать натяжение нитей, выполнять простые машинные швы. Умеют ухаживать за швейной машиной.

	13-14
	Изготовление образцов машинных швов. Изготовление элементарного изделия с применением машинных швов.
	2
	18.10
	18.10
	Выполняют требования правил техники безопасности. Упражняются в управлении швейной машиной при выстрачивании различных видов машинных швов. Изготавливают элементарное изделие с применением машинных швов (кухонное полотенце, простынка): раскрой, подгибка, машинная строчка.
	Знают правила техники безопасности при работе на электрической швейной машине, острыми предметами. Умеют выполнять различные виды машинных швов, предусмотренных данной моделью швейной машины. Умеют выполнять запошивочный шов, применяемый при изготовлении постельного белья.

	15-16
	Презентация готового изделия.
	2
	25.10
	25.10
	Подготавливают своё изделие к презентации: утюжат, анализируют технологию изготовления, составляют план презентации.
	Умеют анализировать причины удачи и неудачи, оценивать качество выполненной работы. Выполняют утюжку и отпаривание изделия. Знают правила техники безопасности при работе с электрическими приборами.

	3. Технология обработки ткани, проектирование и создание изделий - 18 часов.

	17-18
	Одежда и требования к ней. Юбка. Юбка в русском народном костюме.
	2
	1.11
	1.11
	Знакомятся с традициями украшения одежды разными народами. Находят в сети Интернет материалы по особенностям украшения юбки донскими казачками, символизмом в украшении одежды. 
	Имеют представление о традициях украшения юбок в культуре разных народов. Отличают традиционное украшение юбки донской казачки от других народов РФ. Знают виды одежды и гигиенические требования к одежде.

	19-20
	Конструирование юбок. Основные конструкции юбок. Проектирование одежды. Основные требование к проектированию одежды.
	2
	8.11
	8.11
	Заполняют таблицу «Основные конструкции юбок»
	Умеют анализировать модель юбки по изображению в журнале моды. Умеют подбирать модель юбки к различным вариантам блузок. Умеют графически изобразить различные варианты юбок.

	21-22
	Снятие мерок для построения чертежа юбки. Построение основной сетки чертежа юбки. Снятие собственных мерок.
	2
	15.11
	15.11
	Изучают правила и технику снятия мерок с фигуры человека. Снимают собственные мерки. Составляют таблицы измеряемых величин и их обозначений. Рассчитывают масштабные величины.
	Умеют снимать собственные мерки, определять размер своей одежды по стандарту, принятому в РФ и евростандарту. Умеют применять знания о масштабе.

	23-24
	Построение чертежа конической юбки. Изготовление выкройки конической юбки по чертежу. Конструирование юбки «Солнце». Построение чертежа выкройки юбки  «Солнце». 
	2
	29.11
	29.11
	Рассчитывают  масштаб чертежа выкройки. Строят чертеж основы юбки по заданному алгоритму. Изготавливают выкройку юбки из 4 клиньев.
	Умеют строить чертеж выкройки юбки заданной модели (клиньевая и «солнце»). Умеют изготавливать выкройку юбки из 4 клиньев.

	25-26
	Подготовка ткани к раскрою. Раскрой юбки выбранной модели.
	2
	6.12
	6.12
	Подготавливают  ткань к раскрою (декотирование) Выполняют раскрой юбки выбранной модели. Соблюдают правила техники безопасности при работе с электроприборами (утюг) и острыми приспособлениями (ножницы, иглы).
	Умеют декотировать ткань перед раскроем. Умеют раскладывать детали выкройки на ткани в соответствии с рисунком ткани, производить обмеловку, делать припуски на швы в соответствие с технологией. Знают правила техники безопасности.

	27-28
	Обработка деталей изделия. Сметка основных деталей. Первая примерка. Исправление дефектов. Оформление основных швов.
	2
	13.12
	13.12
	Сметывают детали выкроенной юбки ручным сметочным швом. Находят и исправляют дефекты кроя. Производят первую примерку. Соблюдают правила техники безопасности.
	Выполняют требования правил техники безопасности при работе  швейным инструментом. Знают приемы сметывания деталей выкроенного изделия. Умеют находить дефекты кроя и устранять их.

	29-30
	Вшивание замка «молния» в боковой шов юбки.
	2
	20.12
	20.12
	Знакомятся с техникой вшивания замка «молния» в боковой шов юбки, использования специальной лапки для выполнения работы. Соблюдают требования правил безопасности при работе на электрической швейной машине
	Знают технологию вшивания «молнии» в шов. Знают назначение дополнительных лапок в комплекте швейной машины. Выполняют правила техники безопасности.

	31-32
	Обработка пояса. Соединение пояса с верхним срезом юбки. Подготовка юбки к примерке и презентации.
	2
	27.12
	27.12
	Осуществляют примерку юбки, устраняют дефекты. Знакомятся с технологией притачивания пояса к юбке, обрабатывают изнаночные срезы деталей юбки (оверложивание).
	Умеют производить соединение юбки с поясом. Выполняют сшивные работы на швейной машине. Выполняют требования правил техники безопасности при работе с портновским инструментом.

	33-34
	Презентация проекта «Юбка четырех клинка».
	2
	10.01
	10.01
	Оформляют проект «Юбка четырех клинка». Выполняют расчет финансовых затрат на выполнение проекта. Рекламируют своё изделие.
	Соблюдают все этапы в оформлении проекта. Оформленный проект. Презентуют своё изделие. Осуществляют подсчеты финансовых затрат на выполнение проекта.

	4. Художественные ремесла (вышивка) -16 часов

	35-36
	История появления вышивки. Инструменты и материалы, используемые для вышивания.
	2
	17.01
	17.01
	Знакомятся с историей вышивки, изображением вышивки в картинах великих художников. Подготавливают необходимые для вышивания инструменты и материалы. Соблюдают правила безопасного труда.
	Знают историю появления вышивания, профессии, связанные с вышиванием, необходимые материалы и инструменты. Знают Технику безопасности при работе с иглами, ножницами. Умеют подбирать иглы, нити, ткань, знают  технологию запяливания ткани.

	37-38
	Композиционное построение узоров. Центральная и осевая симметрия в узорах для вышивки.
	2
	24.01
	24.01
	Тренируются составлять узоры с осевой симметрией. 
	Умеют оставлять композиционные узоры с осевой симметрией. Рассчитывают количество элементарных элементов (например, крестиков), необходимых для заполнения изображения.

	39-40
	Классификация швов. Подготовка инструментов и материалов для начала выполнения вышивки. Шов «крест».
	2
	31.01
	31.01
	Выполняют закрепление нити на ткани без узелка и шов «крест». Рассчитывают необходимое количество ткани (канвы) для размещения на ней запланированного изображения. Соблюдают правила техники безопасности при работе с острыми инструментами: ножницы, иглы для вышивания.
	Различают несколько швов вышивальной техники. Умеют определять длину рабочей нити. Владеют несколькими способами вдевания нити в иголку. Умеют закреплять нить на ткани без узелка. Знают характеристики канвы.

	41-42
	Шов "вперёд иголку"
	2
	7.02
	7.02
	Выполняют  шов «вперед иголку» на ткани. Вышивают фрагмента узора.
Соблюдают правила техники безопасности при работе с острыми инструментами: ножницы, иглы для вышивания.
	Владеют технологией выполнения шва «вперед иголку» и его разновидностями. 

	43-44
	О цвете. Двусторонняя гладь. Цветная художественная гладь. Исполнение образцов вышивания гладью.
	2
	14.02
	14.02
	Выполняют гладьевой шов на уголке салфетки. 
Соблюдают правила техники безопасности при работе с острыми инструментами: ножницы, иглы для вышивания.
	Умеют выполнять стежки двусторонней глади на малых площадях ткани.

	45-46
	Моделирование изделия для вышивания: грелка, прихватка, игольница, корзинка, носовой платочек, паспарту и пр…
	2
	28.02
	28.02
	Проектируют наволочку для грелки, игольницу, паспарту (на выбор). Рассчитывают необходимые для изделия размеры вышивки. Подбирают узор, переносят его на ткань.
	Созданный проект изделия для украшения его вышивкой. Используют полученные ранее знания для создания нового изделия.

	47-48
	Вышивание изделия с использованием шва «крест»
	2
	6.03
	6.03
	Практическое выполнение вышивки. Соблюдают правила техники безопасности при работе с острыми инструментами: ножницы, иглы для вышивания.
	Умеют применять приемы вышивания для украшения предметов обихода.

	49-50
	Оформление вышивки. Презентация изделия.
	2
	13.03
	13.03
	Оформляют проект с использованием компьютерных технологий (создание демонстрационных слайдов).
	Презентуют проект «Грелка» с использованием компьютерных технологий

	5. Кулинария – 14 часов

	51-52
	Санитария и гигиена. Физиология питания. 
	2
	20.03
	20.03
	Осуществляют поиск, отбор, систематизацию и обобщение информации по теме «Физиология питания», оформляют опорный конспект. Работают в группах.
	Знают санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов. Имеют представление о процессе пищеварения, общие сведения о значении минеральных веществах и витаминов.
Умеют распределять работу в группе, вести диалог, проявлять доброжелательность, оказывать взаимопомощь.

	53-54
	Минеральный и витаминный состав мясных, рыбных и морепродуктов. Значение белковой пищи для развития здорового организма человека.
	2
	27.03
	27.03
	Работают с таблицами по составу и количеству минеральных веществ в различных продуктах. Осуществляют поиск информации в  справочных материалах по продуктам, обеспечивающим суточную потребность человека в минеральных веществах и витаминах животного происхождения.
	Понимают значимость мясных и рыбных продуктов для человеческого организма. Имеют представление о нормативах суточного потребления мясных и рыбных продуктов как источнике белка, витаминов и минеральных веществ

	55-56
	Технология приготовления рыбных блюд
	2
	3.04
	3.04
	Знакомятся с различными способами вылова и разведения рыбы, поступающей в розничную сеть. Составляют схему (рисунок) строения и первичной обработки рыбы, разделения тушки на части в зависимости от способа дальнейшей кулинарной обработки
	Имеют представление о способах добычи и разведения рыбы, поступающей в розничную сеть. Знают технологию первичной обработки рыбы. Знают санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.

	57-58
	Приготовление рыбных блюд.
	2
	17.04
	17.04
	Знакомятся с информацией, размещенной в сети Интернет по данной теме, создают компьютерную презентацию с рецептами приготовления рыбных блюд. Делают зарисовки в тетрадях.
	Знают технологию приготовления рыбного супа (ухи), технологию тушения рыбы в томатном соусе.
Осуществляют самостоятельный поиск рецептов приготовления блюд из рыбы. 

	59-60
	Нерыбные продукты моря и технология приготовления блюд из них.
	2
	24.04
	24.04
	Знакомятся с обитателями водоемов, которые могут быть употреблены человеком в пищу по информации, найденной в сети Интернет. Знакомятся с технологией выращивания морской капусты и приготовлением её в пищу.
	Знают морепродукты, пригодные к употреблению в пищу и их пищевую ценность, ценное содержание микроэлементов в морских водорослях.
Знают санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.

	61-62
	Технология первичной обработки мяса. Технология приготовления мясного фарша.
	2
	8.05
	8.05
	Создают книгу рецептов на основе опыта своих мам (бабушек), иллюстрируют рецепты при помощи компьютерных программ. Рассказывают о кулинарных традициях своей семьи.
	Имеют представление о многообразии кухонных приспособлений для приготовления мясных блюд. Знают виды мяса и технологию первичной обработки мяса, приготовления из него фарша. Знают правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.

	63-64
	Технология приготовления рыбных тефтелек. Технология приготовления блюд из курицы. Сервировка стола к обеду. Технология приготовления овощного рагу с мясом
	2
	15.05
	15.05
	Выполняют записи конспектов по данной теме, используя учебник. Анализируют полученные сведения с точки зрения пользы и рациональности домашнего питания. Учатся сервировать стол к обеду.
	Умеют приготовить мясной (куриный) бульон, мясные тефтели из фарша. Имеют представление о промышленном производстве колбасных изделий. Знают правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов. Знают правила сервировки стола к обеду. Умеют правильно, с соблюдением санитарно-гигиенических норм обрабатывать мясные продукты, подготавливать овощи к тепловой обработке. Знают порядок закладки различных продуктов для приготовления рагу.

	6. Интерьер жилого дома –4 часа

	65-66
	Комнатные растения в интерьере жилого дома.
	2
	22.05
	22.05
	Анализируют содержание §4,5. 
	 Имеют представление о профессии дизайнера. Знают и понимают значение слова «интерьер». Понимают роль растений в создании уюта и благоприятного климата в жилом помещении. 

	67-68
	Практикум высаживания комнатных растений.
	2
	29.05
	29.05
	Выполняют практически посадку комнатных растений, работая в группе. Самостоятельно планируют и распределяют действия среди членов группы.
	Освоили технологию высаживания укорененных отростков комнатного растения в специальный грунт, полива и удобрения.





КАЛЕНДАРНО-ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ
ПО ТЕХНОЛОГИИ  (7 КЛАСС)
7А – 60 часов, 7Б – 64 часа.

	№ урока
	Тема урока 
	Кол-во
час.
	Дата
	Виды деятельности 
	Планируемые результаты 

	
	
	
	7 А
	7 Б
	
	

	1. Элементы материаловедения – 4  часа.

	1
	Химические волокна. Технология производства химических текстильных волокон. 
	1
	2.09
	3.09
	Определяют сырьевой состав материалов и изучают их свойства.
	Знают виды текстильных химических и синтетических волокон, их свойства, способ производства.

	2
	Свойства нитей из химического волокна. Свойства тканей из них.
	1
	9.09
	10.09
	Анализируют таблицы сравнительной характеристики тканей из различных волокон химического происхождения. Определяют состав ткани по их свойствам на представленных образцах
	Знают отличие в происхождении искусственных и синтетических волокон.
Умеют определять состав ткани и его основные свойства.

	3
	Нетканые материалы из химических волокон. Классификация свойств тканей из химволокна с различными свойствами.
	1
	16.09
	17.09
	Определяют свойства нетканых материалов и областей их применения. Создают классификационную и сравнительную таблицы нетканых материалов из химволокна.
	Знают различие нетканых материалов и тканых, имеют понятие о способах их производства, области применения и свойствах

	4
	Уход за одеждой из химических волокон. Таблица маркировки по уходу за одеждой из химволокна.
	1
	23.09
	24.09
	Изучают символы по уходу за текстильными изделиями из химических волокон. Знакомятся с принципами организации и деятельности малых предприятий по химической чистке одежды для населения в сфере оказания услуг.
	Знают маркировку на текстильных изделиях по уходу за ними. Имеют представление о способах ухода за текстильными изделиями с различными свойствами.

	2. Элементы машиноведения - 5 часов

	5
	Швейная машина. Виды передач поступательного, колебательного и вращательного движения. Виды машин, применяемых в швейном производстве.
	1
	30.09
	1.10
	Знакомятся с историей создания швейной машины, комментируют презентацию учителя, работают с текстом учебника, отвечают на вопросы самоконтроля
	Знают назначение швейной машины, понимают физические основы её функционирования, различают поступательное, колебательное и вращательное движения. Знают безопасные приемы труда.

	6-7
	Бытовая универсальная швейная машина.
	2
	15.10
18.10
	14.10
	Наблюдают демонстрацию устройства швейной машины, практически учатся регулировать натяжение нити, вставлять иглу, прошивать прямую строчку, регулируют качество строчки. Выполняют требования безопасных условий труда
	Понимают смысл технических характеристик бытовых швейных машин, знают назначение её основных узлов, умеют пользоваться регуляторами швейной машины, устанавливать швейную иглу.

	8-9
	Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям.
	2
	22.10
25.10

	21.10
	Подготавливают швейную машину к работе, изготавливают образцы машинных швов. Выполняют требования безопасных условий труда
	Умеют подготавливать бытовую швейную машину к работе, наматывать нить на шпульку, вставлять иглу, заправлять и регулировать нить, регулировать длину стежка

	3. Технология обработки ткани, проектирование и создание изделий  - 16 часов

	10-11
	Повседневная одежда и требования к ней. Юбка в классическом костюме.
	2
	29.10
01.11
	28.10
	Осуществляют сбор информации с сети интернет об истории юбки, обсуждают презентацию учителя о повседневной одежде, изучают и зарисовывают в тетрадях значки (бирки) на одежде с рекомендациями об уходе за ней.
Выполняют требования безопасных условий труда
	Понимают назначение повседневной одежды, Знают гигиенические требования к повседневной одежде, правила ухода за ней, хранения и утилизации. Знакомы с историей юбки в национальных костюмах разных народов. Имеют представление о современных моделях юбок

	12-13
	Общие правила построения и оформления чертежа швейного изделия. Правила пользования чертежным инструментом и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе
	2
	05.11
08.11
	11.11
	Работают с учебником по алгоритму, снимают мерки для построения чертежа выкройки юбки, заполняют таблицы мерок 
	Знают различие и назначение эскиза, чертежа, выкройки юбки; умеют снимать мерки с человека для построения чертежа юбки; умеют пользоваться чертежным и измерительным инструментом. Выполняют требования безопасных условий труда

	14-15
	Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок. Понятие о форме, контрасте, симметрии и асимметрии. 
	2
	12.11
15.11

	18.11
	Выполняют построение чертежа и выкройки юбки, выбранной модели
	Разрабатывают модель своей юбки, используют понятия симметрии, асимметрии при построении модели, планируют выполнение проекта (последовательность операций) Выполняют требования безопасных условий труда

	16-17
	Использование цвета, фактуры ткани, различных видов отделки при моделировании швейных изделий.
	2
	26.11
29.11
	25.11
	Выполняют декотирование ткани, подбирают к своей модели юбки отделочный материал, фурнитуру, нитки для шитья. Изготавливают выкройку. Уточняют план выполнения проекта
	Умеют учитывать особенности ткани для выбора изготовления своей юбки, выбирать отделочный материал, фурнитуру. Выполняют требования безопасных условий труда

	18-19
	Способы рациональной раскладки выкройки на ткани.
	2
	3.12
6.12
	2.12
	Работают с учебником, отвечают на вопросы самоконтроля, работают в группах. Выполняют требования безопасных условий труда
	Знают способы рациональной раскладки выкройки на ткани, умеют учитывать направление рисунка, ворса на ткани при раскладке выкройки. 

	20-21
	Работа над проектом: раскрой изделия, сметывание, первая примерка.
	2
	10.12
13.12
	9.12
	Раскраивают изделие, сметывают, осуществляют первую примерку и коррекцию изделия
	Умеют самостоятельно или с минимальной помощью осуществлять обмеловку деталей выкройки, сметывание изделия, первую примерку, корректировку изделия.

	
	Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка при изготовлении швейных изделий.
	2
	17.12
20.12
	16.12
	Практическое выполнение проекта: стачивают швы на швейной машине, выбирают украшения – отделки юбки, делают окончательную примерку
	Знают различные виды отделки готового изделия: тесьма, кружево, вышивка,  Выполняют требования безопасных условий труда

	22-23

	Работа над проектом: окончательное формирование изделия. Планирование презентации.
	2
	24.12
27.12
	23.12
	Практическое выполнение проекта: подготавливают  изделие к презентации, оформляют этапы проекта в тетради
	Умеют пользоваться утюгом, гладильной доской, знают правила пользования электроприборами, выполняют отпаривание изделия, подготовку к его презентации. Выполняют требования безопасных условий труда

	24-25
	Презентация готового изделия. Защита творческого проекта.
	2
	31.12
10.01
	30.12
	Защищают  свои  проекты, оценивают результаты своего труда и работ одноклассниц, планируют устранение недостатков в изделии
	Умеют дать экономическую оценку своему проекту, оформить проект, подготовить его презентацию. 

	4. Кулинария – 16 часов.

	26-27
	Физиология питания.
	2
	14.01
17.01
	13.01
	Обсуждают презентацию учителя, работают  в тетрадях по тексту учебника, знакомятся с таблицами содержания минеральных веществ в различных продуктах
	Знают санитарные требования к помещению кухни и столовой, правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов. Имеют  понятие о процессе пищеварения, минеральных веществах и их роли в организме человека

	28-29
	Обустройство кухни и кухни-столовой.
	2
	21.01
24.01
	20.01
	Называют этапы приведения помещения кухни в соответствие с санитарно-гигиеническими требованиям, разрабатывают дизайн-проект «Кухня моей мечты», готовятся к его презентации.
	Владеют навыками самостоятельного проектирования дизайна кухни и кухни-столовой с учетом современных требований и достижений кухонной техники. Умеют грамотно использовать моющие и дезинфицирующие средства, оказывать первую помощь при ожогах и порезах. Выполняют правила безопасного труда на кухне.

	30-31

	Молочные продукты. Изучение свойств и пользы молочной и кисломолочной  продукции для растущего организма.
	2
	28.01
31.01
	27.01
	Комментируют презентацию учителя, составляют таблицу содержания белков, жиров и микроэлементов в молочных продуктах, отвечают на вопросы самоконтроля, принимают участие в фронтальной беседе
	Знают пищевую ценность молочных и кисломолочных продуктов, понимают значение минеральных веществ, содержащихся в них для развития подростка, формирования его скелетной системы, понимают незаменимость аминокислот, содержащихся в кисломолочных продуктах.

	32-33
	Обеззараживание натурального молока. Приготовление молочных супов. Приготовление творога в домашних условиях.
	2
	4.02
7.02
	3.02
	Осуществляют поиск рецептов молочных супов в сети интернет, записывают рецепты приготовления творога, простокваши, йогурта…
	Умеют варить молочные супы, знают правила кипячения сырого натурального молока. Знают, как приготовить творог в домашних условиях, выполняют правила безопасного труда на кухне.

	34-35
	Технология приготовления макаронных изделий.
	2
	11.02
14.02
	10.02
	Изучают таблицу состава полезных веществ и энергетическую ценность различных макаронных изделий. Записывают рецепты приготовления гарниров из макаронных изделий, запеканки
	Знают продукты, используемые для приготовления макаронных изделий, умеют отличать макаронные изделия по твердости сортов пшеницы; выполняют правила безопасного труда на кухне. Умеют готовить гарнир из макаронных изделий

	36-37
	Приготовление теста для блинов и оладьев на основе кисломолочных продуктов.
	2
	25.02
28.02

	17.02
	Изучают и записывают в тетрадях рецепты приготовления блинов, оладьев на основе кисломолочных продуктов. Осуществляют поиск рецептов в сети интернет. Составляют алгоритм приготовления блинов с начинкой из творога
	Знают правила пользования миксером, как ручным венчиком, так и электрическим. Выполняют правила безопасного труда на кухне и обращения с электрическими кухонными приборами. Умеют формовать оладушки, знают рецепты их приготовления.

	38-39
	Составление меню для семейного обеда. Сервировка стола к обеду.
	2
	3.03
6.03
	2.03
	Составляют меню, изготавливают эскиз сервировки стола, рассчитывают калорийность и финансовые затраты разработанного меню. Изготавливают пригласительные открытки для званого обеда, разрабатывают развлекательную программу для гостей.
	Умеют выполнять и художественно оформлять мясную нарезку, готовить молочные супы, творожную запеканку, гарнир к мясному блюду из макаронных изделий. Составлять обеденное меню из 4 блюд: салат, первое блюдо (на бульоне) второе блюдо (мясное или рыбное), десерт и обосновывать свой выбор. Умеют подсчитывать калорийность блюд. Выполняют правила безопасного труда на кухне.

	40-41
	Приготовление праздничного кекса
	2
	10.03
13.03
	16.03
	Находят рецепты кексов в сети Интернет, выбирают в соответствии со своим вкусом. Обосновывают свой выбор Оформляют запись рецепта в рабочей тетради.
	Умеют планировать десертное угощение для приема гостей, сервировать стол к чаю, оформлять десертное блюдо. Планируют развлечения для гостей.

	5. Художественные ремесла –  16 часов

	42-43
	Вязание. История и легенды.
	2
	17.03
20.03
	23.03
	Комментируют презентацию учителя, делают сообщения на заданную тему, обсуждают получаемую информацию, оценивают друг друга, составляют краткий конспект в тетрадях
	Знают историю возникновения вязания, понимают значение данного вида рукоделия для развития мелкой моторики руки, создания эмоционального фона вязальщицы, оценивают качество готовых вязаных изделий.

	44-45
	Инструменты и материалы. Виды крючков. Нитки. Подготовка к работе материалов. Распускание ниток, перемотка.
	2
	24.03
27.03
	24.03
	Изготавливают образцы вязок по заданным схемам
	Знают материалы и инструменты для вязания, виды  крючков, нитки. Умеют правильно держать инструмент для вязания, подбирать номер крючка по номеру (толщине нити)

	46-47
	Основные виды петель. Положение крючка в руке. Начальная петля. Воздушная петля. Цепочка воздушных петель.
Изготовление образца цепочки воздушных петель
	2
	31.03
3.04
	30.03
	Разрабатывают творческий проект, знакомятся с информацией в сети интернет, составляют план выполнения проекта, подбирают инструменты и материалы для его осуществления
	Умеют выполнять основные виды петель, начало вязания, определять плотность, выполнять закрепление вязания.

	48-49
	Соединительный столбик. Столбик без накида. Полустолбик с накидом. Столбик с накидом. Столбик с двумя накидами, с тремя накидами. Изготовление образцов
	2
	14.04
17.04
	6.04
	Практическое выполнение проекта
	Умеют сочетать различные виды петель для получения узора, умеют читать схемы вязания, выполнять полустолбик, столбик, столбик с одним накидом

	50-51
	Вязание по кругу. Начало вязания. Плотное вязание по кругу.
	2
	21.04
24.04
	13.04
	Практическое выполнение проекта
	Умеют вывязывать столбики и полустолбики, уменьшать и увеличивать количество петель в ряду

	52-53
	Два способа вязания по кругу.
	2
	28.04
5.05
	20.04
	Практическое выполнение проекта
	Умеют выполнять вязание крючком по кругу, продолжают изготовление своего изделия

	54-55
	Изготовление изделия вязанием крючком.
	2
	 8.05
12.05
	27.04
	Разрабатывают  электронную версию презентации изделия: оформляют  проект, рассчитывают его стоимость
	Завершение изготовления изделия, влажная обработка, подготовка к презентации

	56-57
	Презентация изделия  и оценка  его качества.
	2
	19.05
22.05
	4.05
	Рекламируют свое изделие, презентуют свой проект
	Умеют презентовать свое изделие, обосновывать выбор технологии его выполнения, проводить рекламную акцию

	6. Проектная творческая деятельность – 6  часов.

	58-60
	Разработка итогового творческого проекта
	2
	26.05
29.05
	11.05
	Осуществляют поиск необходимой информации для разработки творческого проекта, составляют план его выполнения и сроки реализации
	Умеют самостоятельно разрабатывать творческий проект, выполняя все требования к проекту

	61-62
	Работа над итоговым проектом.
Подготовка к выставке творческих проектов учащихся 7-х классов по курсу «Технология».
	2
	
	18.05
	Подготавливают изделие к презентации, осуществляют взаимный контроль выполнения проекта, обмениваются опытом работы над проектом.

	Умеют самостоятельно реализовывать свой творческий проект и подготавливать рекламную акцию к своему изделию.


	63-64
	Выставка творческих работ обучающихся в рекреации лицея.
	2
	
	25.05
	Оформляют выставку итоговых проектов учащихся 7-х классов.
	Проявляют дизайнерские, коммуникативные навыки.





КАЛЕНДАРНО-ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ
ПО ТЕХНОЛОГИИ (8 КЛАСС)
8А – 33 часа, 8Б – 33  часа.

	№ урока
	Тема урока 
	Кол-во
час.
	Дата
	Виды деятельности 
	Планируемые результаты 

	
	
	
	8 А
	8 Б
	
	

	1. Кулинария - 7 часов.

	1
	Первичный инструктаж на рабочем месте. Введение. Санитария и гигиена: санитарные требования к помещению кухни.
	1
	02.09
	02.09
	Изучают правила ТБ. Составляют конспект по правилам санитарно-гигиеническим требованиям к помещению кухни. Знакомятся с перечнем санитарно-гигиенических средств по уходу за помещением кухни.
	Знают правила ТБ.
Умеют использовать 
их на практике.
Имеют представление
о предстоящей работе. 

	2
	Домашняя птица и ее кулинарное использование. Первичная обработка птицы.
	1
	09.09
	09.09
	Работают с конспектом, предоставленным учителем, комментируют презентации учителя, составляют краткий конспект в своей тетради.
	Знают  признаки качественной птицы; правила ее первичной обработки.
Имеют представление 
о видах домашней птицы.

	3
	Виды тепловой обработки домашней птицы. 
	1
	16.09
	16.09
	Работают с конспектом, предоставленным учителем, отвечают на вопросы самоконтроля, обсуждают учебный материал.
	Знают виды тепловой обработки, применяемые для приготовления блюд из птицы; способы определения готовности блюд .

	4
	Блюда из домашней птицы.
	1
	23.09
	23.09
	Находят информацию в сети интернет, обсуждают рецепты приготовления блюд из птицы, составляют коллекции рецептов.
	

	5
	Виды мяса. Способы определения качества мяса. Приготовление мясного бульона. Условия и сроки хранения мяса в домашних условиях.
	
	30.09
	30.09
	Составляют карты условий и сроков хранения различных видов мясных продуктов. Конспектируют правила поведения при подозрении на пищевое отравление
	Знают способы определения качества мяса (свинины, говядины и др.) Знают условия и сроки хранения мяса и мясных продуктов в домашних условиях. Знают порядок действий при подозрении на отравление некачественными мясными продуктами.

	6
	Способы оформления мясных блюд.
	
	18.10
	18.10
	Повторяют правила первичной обработки мяса и птицы, условия и сроки хранения. Рассматривают альбомы и журналы с иллюстрациями украшений блюд, делают эскизы, учатся пользоваться специальными приспособлениями
Составляют эскизы оформления мясных блюд, мясной нарезки, бутербродов.
	Знают правила оказания первой помощи при подозрении на пищевое отравление консервами.
Умеют украшать мясные блюда и сервировать стол с мясной нарезкой

	7
	Подготовка электронной презентации «Мясные блюда в меню моей семьи».
	1
	25.10
	25.10
	Работают с программным обеспечением ПК, анализируют меню семьи в части употребления мясных продуктов, рассчитывают калорийность мясных блюд.
	Умеют применять знания, полученные на уроках информатики для создания электронной презентации.

	2. Электротехника – 12 часов

	8
	Электричество в нашем доме. Правила ТБ при обращении с электрическими приборами. Источники и потребители электрического тока.
	1
	01.11
	01.11
	Конспектируют правила ТБ при обращении с электрическими приборами. Обсуждают роль домашних электроприборов в жизни современного человека.
	Знают правила ТБ при обращении с электрическими приборами. Имеют представление способах получения электрической энергии в дома, понимают важность бережного отношения к электрической энергии, как одном из энергоресурсов страны

	9
	Электронагревательные бытовые приборы и правила их безопасной эксплуатации.
	1
	08.11
	08.11
	Рассматривают плакат с устройством типового нагревательного прибора, делают зарисовки в рабочих тетрадях. Знакомятся с содержанием §19 учебника, устно отвечают на вопросы самоконтроля. Вспоминают правила ТБ при обращении с электрическими приборами
	Знают требования к нагревательному элементу прибора, понимают смысл превращения электрической энергии в тепловую. Имеют представление о законе Джоуля-Ленца, умеют использовать его уравнение для теоретического расчета количества выделяемой теплоты

	10
	Электрическая и индукционная плиты на кухне. Принцип действия, правила эксплуатации. Преимущества и недостатки.
	1
	15.11
	15.11
	Изучают ассортимент электрических и индукционных плит в сети специализированных магазинов по информации в сети Интернет. Обсуждают видеоролик «Устройство и принцип действия современных бытовых электрических и индукционных плит»
	Знают принцип действия принцип действия современных бытовых электрических и индукционных плит, понимают преимущества и недостатки по сравнению с газовыми плитами. Знают правила пользования и ухода за электрическими и индукционными плитами в домашних условиях.

	11
	Назначение, устройство, правила эксплуатации отопительных электроприборов.
	1
	29.11
	29.11
	Комментируют презентацию учителя. Составляют карту правил эксплуатации бытовых отопительных электроприборов. 
	Знают и умеют использовать бытовые отопительные электроприборы. Понимают важность соблюдения правил безопасности при их эксплуатации. Знают как нужно действовать в случае возникновения чрезвычайной ситуации.


	12
	Общие сведения о принципах работы, видах и правилах эксплуатации бытовых холодильников, стиральных машин-автоматов, электрических вытяжных устройств.
	1
	06.12
	06.12
	Демонстрируют презентации «Электрический фен для сушки волос».
Знакомятся с принципами работы, видами и правилами эксплуатации бытовых холодильников, стиральных машин-автоматов, электрических вытяжных устройств по презентации учителя.
	Имеют представление о принципах работы, видах и правилах эксплуатации бытовых холодильников, стиральных машин-автоматов, электрических вытяжных устройств. Понимают значимость этой бытовой техники  для облегчения ведения домашнего хозяйства.

	13
	Электронные приборы: телевизоры, музыкальные центры, компьютеры.
	1
	13.12
	13.12
	Знакомятся с назначением, правилами эксплуатации, видами современных моделей и их техническими характеристиками, используя ресурсы сети Интернет. Осуществляют сравнительный анализ технических характеристик.
	Умеют осуществлять поиск информации в сети Интернет, анализировать, систематизировать её.

	14
	Электрические измерительные приборы.
	1
	20.12
	20.12
	Практическое знакомство с устройством амперметра, вольтметра, омметра на демонстрационных моделях. Определение цены деления шкалы и пределов измерения прибора. Правила подключения в электрическую цепь.
	Понимают физические основы действия данных приборов. Знают правила подключения их в электрическую цепь. Умеют определять цену деления шкалы и предел измерения прибора.

	15
	Общие понятия об электрическом токе и его физических характеристиках. Понятие об электрической цепи. 
	1
	27.12
	27.12
	Обсуждают основные понятия раздела «Электричество» из курса физики. Составляют таблицу физических характеристик электрического тока. Комментируют презентацию учителя, используя опорный конспект. Решают задачи.
	Понимают физические основы электрического тока, знают его характеристики: сила тока, напряжение, сопротивление цепи. Различают проводники и диэлектрики. Знают условия протекания электрического тока по цепи. 

	16
	Условные и графические изображения на электрических схемах. Виды проводов. Инструмент для электромонтажных работ. Правила безопасной работы. Профессии, связанные с выполнением электромонтажных и наладочных работ.
	1
	10.01
	10.01
	Зарисовывают в тетрадях условные обозначения на электрических схемах. Рассматривают образцы электромонтажных инструментов, конспектируют в тетрадях их назначение. Обсуждают профессии, связанные с электромонтажными и электро- наладочными работами. Знакомятся с рынком труда данных профессий.
	Знают пути получения профессий, связанных с электромонтажными и наладочными работами. Умеют рисовать простейшие электрические схемы. Знают назначение наиболее распространенных электрических инструментов

	17
	Квартирная электропроводка. Трехфазная система переменного тока.
	1
	17.01
	17.01
	Рассматривают устройство генератора переменного тока, слушают объяснение учителя принцип работы генератора переменного тока, изучают работу трансформатора по разборной модели, схематически зарисовывают в тетрадь устройство трансформатора.  Выполняют практическую работу: Сборка разветвленной электрической цепи.
	Понимают устройство квартирной электропроводки, роль заземления. Имеют представление переменном электрическом токе, о фазах переменного тока. Умеют рисовать схему квартирной электропроводки.

	18
	Выпрямители переменного тока. Устройство и назначение.
	1
	24.01
	24.01
	Слушают объяснение учителя, составляют опорный конспект. Фронтальная практическая работа: Сборка зарядного устройства. Оформляют фронтальную практическую работу в тетрадях.
	Имеют представление о проводниках, полупроводниках и диэлектриках, умеют читать схему зарядного устройства, находить элементы цепи по её схеме, определять показания вольтметра, миллиамперметра.

	19
	Влияние электротехнических и электронных приборов на здоровье человека.
	1
	31.01
	31.01
	Обсуждают презентацию учителя. Делают сообщения по заданной теме. Демонстрируют свои плакаты безопасности при эксплуатации бытовых электроприборов.
	Имеют представление о влиянии электротехнических и электронных приборов на здоровье человека. Знают правила ТБ при эксплуатации бытовых электроприборов и производстве электромонтажных и ремонтных работ. Понимают значение производства и потребления электроэнергии для развития экономики страны. Знают пути экономии электроэнергии в быту.

	

	3. Художественные ремесла –  8 часов

	20
	Понятие о ручной росписи тканей.
Подготовка ткани к росписи. Выбор материала и инструмента.
	1
	07.02
	07.02
	Знакомятся с традициями росписи ткани (слушают сообщения одноклассниц, рассматривают иллюстрации). Делают конспективные записи в тетрадях. Обсуждают иллюстрации.
	Умеют использовать ПК для поиска в сети Интернет информации на заданную тему. Имеют представление о традициях батика. Знают технологию подготовки ткани к ручной росписи.

	21
	Виды батика. Технология горячего батика. Технологий холодного батика. Узелковый батик.
	1
	14.02
	14.02
	Обсуждают презентации учителя на тему «Технологии горячего и холодного батика» Выполняют раскладку ткани по образцу. Подготавливают инструмент. Рисуют на ткани методом холодного батика.
	Имеют представление 
об особенностях батика как одного из видов прикладного искусства. Умеют выполнять простейшие операции ручной росписи на ткани.

	22
	Материалы и оборудование для вышивки. Традиции вышивального искусства на Дону.
	1
	28.02
	28.02
	Изготавливают карту образцов схем для вышивки повторяющегося узора на кайме полотенца. Подготавливают ткань к вышивке (полотно). Подбирают цвета ниток в соответствии с их назначением в традициях донских казачек.
	Знают отличительные особенности украшения предметов быта и одежды на Дону вышивкой. Умеют подготавливать к вышивке полотно, обрабатывать его срез продернутым способом.

	23
	Стебельчатый шов. Атласная гладь. Традиции. Технология выполнения. Закрепление рабочей нити на ткани.
	1
	06.03
	06.03
	Знакомятся с материалами,  инструментами и приспособлениями для вышивки гладью. Обсуждают презентации «Традиции донских казачек в убранстве предметов быта и одежды вышивкой».
	Умеют подбирать материалы, приспособления и инструменты для вышивки гладью. Различают владимирскую гладь, художественную гладь и белую гладь. Создают образцы вышивки гладью.

	24
	Увеличение и уменьшение рисунка. Использование растровой сетки. Практическая работа.
	1
	13.03
	13.03
	Повторяют правила увеличения и уменьшения рисунка с помощью растровой сетки. Выполняют практическую работу.
	Умеют переводить рисунок с картинки на ткань с изменением размеров рисунка. Умеют пользоваться инструментом для вышивания гладью. Корректируют свою работу.

	25
	Шов «узелки». Штриховая гладь. Тамбурный шов. Практическое выполнение.
	1
	20.03
	20.03
	Выполняют технологию шва «узелки». Тренируются в выполнении штриховой глади и тамбурного шва. Создают карту образцов вышивальных швов.
	Знают различные виды швов, применяемых в вышивке: гладь, тамбурный, узелки, крест. Умеют их выполнять.

	26
	Разработка творческого проекта «Панно в технике ручной вышивки».
	1
	27.03
	27.03
	Обсуждают проблему: что подарить близкому человеку на день рожденья. Анализируют свои возможности (материальные и навыки), временные затраты; функции подарка, внешний вид, способ упаковки (оформления). Планируют изготовление изделия. Составляют технологическую карту выполнения панно.
	Выполняют этапы проектной деятельности. Умеют анализировать, рассматривать несколько вариантов, оценивать свои возможности и способности. Умеют планировать свою деятельность, направленную на создание изделия.

	27
	Защита проекта.
	1
	03.04
	03.04
	Презентуют своё изделие, оценивают качество его выполнения.
	Умеют презентовать своё изделие, рассчитывать его стоимость, формулировать условия успешности и не успешности выполнения проекта.

	4. Семейная экономика -6 часов

	28
	Я и наша семья. Составные части семейной экономики. Выявление потребностей семьи. Материальные и нематериальные потребности членов семьи.
	1
	17.04
	17.04
	Обсуждают вопросы: функции семьи, составные части семейной экономики. Выписывают потребности и ресурсы семьи. 
	Понимают важность семьи для общества и государства.  Осознают значимость семьи для реализации человека как личности. 

	29
	Семья и бизнес. Предпринимательская деятельность.
	1
	24.04
	24.04
	Высказывают своё мнение по вопросам:
взаимодействие семьи с государственными учреждениями. Выясняют от чего зависит благосостояние семьи, из чего складываются ее прямые и скрытые доходы. Составляют карту взаимодействия семьи и государственных учреждений.
	Знают понятия: бизнес, прибыль, лицензия. Различают предпринимательский, коммерческий, финансовый виды бизнеса, посреднической деятельности.

	30
	Потребности семьи. Иерархия человеческих потребностей. Классификация вещей с целью покупки.
	1
	08.05
	08.05
	Анализируют потребности семьи с точки зрения их рациональности, материальности и духовности. Заполняют таблицу «Иерархия человеческих потребностей», определяют, от чего зависят потребности человека. Знакомятся с трехступенчатым анализом планируемых покупок.
	Различают истинные и ложные потребности, умеют классифицировать вещи по степени их потребности. Знают правила покупки, параметры свойств товаров.

	31
	Бюджет семьи. Доходная и расходная части бюджета семьи.
	1
	15.05
	15.05
	Знакомятся с §4, обсуждают новый материал, озвучивают своё отношение к рассматриваемой проблеме. Составляют бюджет семьи по таблице№4 в учебнике.
	Знают источники дохода и направления расхода семейного бюджета. Знают понятия: подоходный налог, кредит, ссуда, платежи за коммунальные услуги. Умеют заполнять квитанции платежей за воду, электроэнергию и газ (рассчитывать величину платежа).

	32
	Рациональное планирование расходов семьи. Бюджет семьи 
и цены.
	1
	22.05
	22.05
	Планируют бюджет семьи из 2 взрослых человек и его составляющие. Обсуждают виды доходов и расходов. Знакомятся со средними ценами  на рынке товаров и услуг.
	Умеют рационально рассчитывать бюджет семьи.
Имеют представление
о доходах и расходах семьи, ценах на товары и услуги.

	33
	Цены на рынке товаров и услуг, минимизация расходов в бюджете семьи. Закон о защите прав потребителей.
	1
	29.05
	29.05
	Объясняют особенности ценообразования. Обсуждают цены на рынке товаров и услуг, предлагают возможности минимизировать  расходы семьи. Знакомятся с законом «О защите прав потребителей».
Обсуждают презентацию учителя «Анализ 
потребительских качеств товаров 
и услуг. Расчет минимальной стоимости потребительской корзины.
	Имеют представление
о ценообразовании и ценах на рынке товаров и услуг и возможностях уменьшить расходы семьи.
Имеют представление 
о качестве товаров и услуг, их влиянии на спрос и цены.
Умеют рассчитать стоимость минимальной потребительской корзины. Имеют представление 
о качестве товаров и услуг.
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